GAMAHO\dIng Meénime svet vareni

GASTRO TECHNOLOGY & SERVICES

Verejné stravovani cekaji zmeny.
Jak se na né pripravit?




GAMA Holding - predstaveni

GAMAHolding

GASTRO TECHMOLOEY S SERVICES

Predstaveni spolecnosti

GAMA HOLDING Praha a.s. se pysni vice nez Ctvrtstoletim zkuSenosti v poskytovani
komplexnich sluzeb v oblasti dodavek gastronomické technologie pro profesionalni
kuchyné.

Profi kuchyneé

Od navrhu az po finalni provoz
s ddrazem na efektivitu, kvalitu
a individudlni reseni.

O) Poradenstvi
PomlZeme Vam optimalizovat procesy

a‘ a zlepsit efektivitu Vaseho gastro provozu.

-

efektivitu i pohodli personalu. ridit Vase procesy a
minimalizovat zbytecné vydaje.

Projekcni Cinnost !  Multifunkce
Navrhneme funkéni kuchyni s dlirazem na n ((P) Nase technologie Vam umozni efektivnéji

Myci systémy 0 Servis a podpora
PomUZeme Vam najit idedIni myci systém Jsme tu pro Vas i po nakupu, abychom
presné podle Vasich potreb. d zajistili, ze vSe funguje bezchybné.

GAMAGastroServis il EX



GAMA Holding

GASTRO TECHMNOLOEY & SERVICES

Vyzvy stravovacich provozu v obcich

Stravovaci provozy v obcich — skolni jidelny, domovy pro seniory Ci komunitni
centra — hraji zasadni roli v kazdodennim zivoté obyvatel. Presto se Casto
plotv\'/klfjl' s radou vyzev, které ovlivnuji jejich efektivitu i kvalitu poskytovanych
sluzeb.

e Optimalizace procesU a systémového nastaveni
e Modernizace vybaveni
e Efektivni vyuziti personalu

e Naroky na kvalitu jidla /\

Nechte nam na sebe kontakt. E

Radi Vam poradime!



GAMAHolding

GASTRO TECHMNOLCEY & SERVICES

Komplexni reseni od GAMA Holding

Obce nemusi na reseni techto vyzev byt samy. GAMA HOLDING prinasi komplexni pristup, ktery propojuje odborné poradenstuvi,
moderni technologie a efektivni provozni systémy. Diky tomu pomaha optimalizovat stravovaci provozy tak, aby byly dspornejsi,
efektivnéjsi a odpovidaly nejnovéejsim standardim.

Optimalizace provozu a systémového nastaveni Naroky na kvalitu pokrmu

Klicem k Uspéchu je propojeni gastro odbornikl a projektantd uz ve fazi Od 1. 9. 2025 vstoupi v platnost novela spotfebniho kose, ktera
tvorby projektl. Konzultace pfimo v misté provozu zajisti spravny vybér prinese noveé vyzvy pro skolni stravovani. Nejde jen o Upravu
technologii, optimalni nastaveni procesl a vytvoreni efektivniho systému, skladby surovin, ale predevsim o nutnost systémovych zmén ve
ktery zlepsi chod celého zarizeni. stravovacich provozech.

Modernizace a efektivni provoz m

Spojeni moderni technologie a dobre vyskoleného personalu snizuje

naklady, zlepsuje organizaci prace a zvysuje efektivitu. Nové vybaveni

usnadnuje provoz, zatimco Skoleni persondlu zajistuje jeho jistotu v praci,

hladsi chod kuchyné a vyssi kvalitu jidel.
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GAMAHoIdIing
GASTRO TECHNOLOGY & SERVICES /\

Nechte nam na sebe kontakt. -

Radi Vam poradime!

Dékuji za pozornost

Tesime se na Vas na
nasem stanku!



Vlastimil Valek

Reditel spoleénosti

valek@gamaholding.cz

+420 737 281 501

GAMAHoIding

GASTRO TECHNOLOGY & SERVICES

GAMAGastroAtelier
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