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GASTRO TECHNOLOGY & SERVICES

Verejné stravovani cekaji zmeny.
Jak se na né pripravit?
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Predstaveni spolecnosti

GAMA HOLDING Praha a.s. se pysni vice nez Ctvrtstoletim zkuSenosti v poskytovani
komplexnich sluzeb v oblasti dodavek gastronomické technologie pro profesionalni
kuchyné. Jsme ryze Ceskd, rodinna firma a mezi nase nejpocetnéjsi reference patfi az
stovky kuchyni ve §kolstvi a socialni sféfe po celé CR.

Kratce k nasim hlavnim aktivitdam spoleCnosti:

-

Komplexni kuchyné

O) Poradenstvi

a“ F‘DH'H:JIEEH’IE varm Dm"mahzmat procesy a Od ndvrhu azZ po findlni provoz s dlirazem na
Zlepsit efektivitu vaseho gastro provozu.

efektivitu, kvalitu a individualni reseni.

E’ Projekéni Einnost === Multifunkce
Navrhneme funkéni kuchyni s dirazem n ((P) Nase technologie vam umozni efektivng)i fidit 'Fi r'EX

na efektivitu i pohodli personalu. vase procesy a minimalizovat zbytecne wdaje. mGa StI‘OSG I’Vi S
MULTIFUNKCE
Myci systemy & Servis a podpora
Pomdzeme vam najit idealni myci systém Jsme tu pro vas | po nakupu, abychom
presné podle vasich potreb. d zajistili, Ze vse funguje bezchybné.
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Jaké jsou dnes vyzvy stravovacich provozu v obcich?

Stravovaci provozy v obcich — skolni jidelny, domovy pro seniory i komunitni
centra — hraji zasadni roli v kazdodennim zivote obyvatel. Presto se Casto
pIOt”ykt?JI s radou vyzev, které ovlivnuji jejich efektivitu i kvalitu poskytovanych
sluzeb.

.
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aRsEE

e PERSONAL KUCHYNE - Stale ubyva a mlady persondl je nutno motivovat
e NOVA VYHLASKA - Nové naroky na kvalitu jidla

e ENERGIE KUCHYNE- Energetickd naroénost, mozné Uspory

e TECHNICKY STAV KUCHYNI - Optimalizace a modernizace kuchyni

e DOTACE — Uspora investic na pofizeni gastro technologii

A
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Komplexni reseni od GAMA Holding

Obce nemusi na reseni téchto vyzev byt samy. GAMA HOLDING prinasi komplexni pristup, ktery propojuje odborné poradenstuvi,
moderni technologie a efektivni provozni systémy. Diky tomu pomaha optimalizovat stravovaci provozy tak, aby byly uspornéjsi,

efektivnéjsi a odpovidaly nejnovéjsim standardim.

Optimalizace a modernizace stavu a nastaveni
Vaseho nového nebo stavajiciho provozu

Klicem k Uspéchu je propojeni nasich gastro odborniku

a projektantl uz ve fazi tvorby projektu. Provadime konzultace
primo v misté provozu. Spravny vybér technologii, optimalni
nastaveni procesu a vytvoreni efektivniho systému, zasadné
zlepsi chod a nastavi dulezité Uspory celého gastro provozu.

Personalné a energicky moderni provoz

Spojeni moderni technologie, Skoleni personalu zlepsuje
organizaci prace a zvysuje efektivitu prace v kuchyni.
DULEZITE - zvySuje také atraktivitu pracovniho prostiedi pro
nové pracovni sily, kterych neni nikdy mnoho!!!

Nové naroky na kvalitu pokrmui

Od 1. 9. 2025 vstoupi v platnost novela spotfebniho kose,
ktera prinese noveé vyzvy pro skolni stravovani. Nejde jen
o Upravu skladby surovin, ale predevsim o nutnost
systémovych zmeén ve stravovacich provozech.

Financéni dotace

Na porizeni novych stroju a zafizeni Vam radi poradime,
jaké jsou dotacni moznosti pro usporu Vasich financnich
investic.

Radi Vam s nasim tymem vcetné nasich moravskych
partnerti PORADIME A POMUZEME!
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Nechte nam na sebe kontakt. .
Radi Vam poradime!

Dékuji za pozornost

Tesime se na Vas na
nasem stanku!



Vlastimil Valek

Reditel spoleénosti

valek@gamaholding.cz

+420 737 281 501
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GAMAGastroAtelier
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